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SPECYFIKACJA PIECZYWA

Nazwa produktu (nazwa srodka

Drozdiowka Klementynka

spoZywczego)
Nazwa handlowa/ nie do sprzedazy Drozdiéwka Klementynka
Rodzaj pieczywa Produkt cukierniczy

Nazwa i adres producenta (taki sam
jak w KRS)

Jan-Dar spotka z ograniczong odpowiedzialnoscia
89-200 Szubin, Zamosc¢ ul. Rzemieslnicza 2 NIP: 953-
22-70-495

Masa netto

150g

Wymiary produktu (dfugosc,
szerokosc, grubosé)

niewymagany

Wymagania organoleptyczne (wyglqd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Wyglqd prawidfowy ozdobiona kruszonkq oraz
pudrem, barwa od jasnobrgzowej do brqgzowej,
smak prawidfowy stodki, zapach swoisty bez
obcych.

!.I\'Iadzienie budyniowe ze 1.6 kg

$mietang

2.Ciasto mleczne 1,2 kg

3.Kruszonka 0.9kg

4.Cukier Puder 0.2 kg
TOTAL | 3,9 kg

Sktad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu): (% zawartos¢
sktadnikéw malejgco, prosze podac typ
dla mgk, sktadniki zfozone prosze
rozpisac- wg. stosownych aktow
prawnych regulujgcych oznakowanie
opakowar jednostkowych)

Skfadniki: nadzienie budyniowe [ woda; mieszanka
cukiernicza (cukier; skrobia modyfikowana E1414;
serwatka w proszku; mleko petne w proszku; tlhuszcz
roslinny; syrop glukozowy; emulgatory: E472¢,E471,
E472a; zagestnik E401; kazeinian; aromat identyczny z
naturalnym; regulator kwasowosci E33 liii; stabilizator
E340; sol; barwniki-ryboflawina; Bkaroten); mleko]
ciasto mleczne [maka pszenna; kwas pszenny (woda;
maka; bakterie do kwasu- produkty przemialu pszenicy,
skrobia pszenna, woda, stod pszenny) woda; jaja; olej
stonecznikowy; mieszanka piekarnicza (cukier; maka
pszenna; suszone jajka; sol jodowana; biatko pszenne;
emulgator E472¢,E482; dodatki piekarnicze difosforan;
E500; polepszacz do maki E300; zageszczacz maka guar;
barwnik betakaroten; enzym; regulator kwasowosci
E341); drozdze; mieszanka piekarnicza (maka pszenna;
gluten pszenny; emulgator mono- i diglicerydy kwasow
thuszczowych estryfikowane kwasem mono- i
diacetylowinowym E472e; cukier; stabilizatory:
difosforany E450,fosforany wapnia E341.guma guar
E412; glukoza; maka stodowa- jeczmienna,pszenna; olej
stonecznikowy; srodek do przetwarzania maki (kwas
askorbinowy E300; enzymy piekarskie; drozdze
piekarskie nieaktywne)] ; cukier puder; kruszonka [maka
pszenna; cukier; ttuszcze; midd sztuczny (cukier; woda;
kwas cytrynowy; aromat miodowy); aromat waniliowy]

Alergeny

Alergeny wg sktadu

moze zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne
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Obecnosé¢ GMO (Tak/Nie) Nie
Wartosé odzywcza (zgodnie z Wartos¢ 100g 2% 1508 % ""_W‘;’S :
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w LA plogei fistarzdia) (\:zjti CZ;”
sprawie przekazywania konsumentom | wartoéé
informacji na temat zywnosci) energetyczna 405 20,3
[ki/kcal]
Ttuszcz [g] 11,9 17,0
- wtym kw. tf.
nasycone [g] 3’5 1 7’6
Weglowodany
- w tym cukry
(el 18,5 20,6
Btonnik [g] 0’ 1 0,4
Biatko [g] 6.6 13,3
56! [g] 0,5 9.3

*Referencyjna wartos¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnosé, kwasowosc, zawartosc
cukrow ogotfem, zawartosc tluszczu,
zawartosc soli itp.)

Zgodne z PN-A-74108:1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujacymi aktami prawnymi

Metale ciezkie

Zgodnie z obowiazujacymi aktami prawnymi

Okres trwaftosci

do 1D

Warunki przechowywania

Przechowywac w loddwce.

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na

opakowaniu jednostkowym)

Produkt pakowany kazdorazowo na zyczenie Klienta w
sklepie firmowym w opakowania papierowe. Nie wymaga
opisu na opakowaniu jednostkowym z uwagi na
dostepnosc¢ specyfikacjj. ;

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow
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